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応募周
岡崎市産の野菜や加工品などを利用した､岡崎ならではの地産地消弁当｢岡弁｣に詰める料理の

レシピを募集します｡

岡崎らしさがいっぱい詰まった､おいしい料理レシピを考えてみてください｡
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この応募用紙は､岡崎市ホームページへの公開及び岡崎市食品衛生協会を通じて､飲食店等に資料操

供し.岡弁として広く利用してもらえるよう働きかけていきます｡
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